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Lieber Gast!

Qualitat, regionale Herkunft — vor Allew aber natiirlich Frische uvd Geschwmack
der von uns Verarbeiteten Produkte sind uns wichtig.

Unser Betriek unterwirft sich eiver Vielzahl vowu freiwilligen Uberpriifungen, um
ein Maximum an Sicherheit und Kowtrolle in Bezug auf all das zu aewahrleisten,
das Thven, unseren (Gasten, serviert wird.

Filr die Verwewduvg vow Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus
Osterreich wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ansgezeichnet.

Rind und Schwein: Tullwerfelder- und Puroc-Schwein,
Kalbin-Rind von Wieshauer Gourmet,
Reidling; Hochland-Rind von BATA
Delikatessen, Kritzendorf

Wileh und Wilchprodukte: auns Osterreich mit devm AMA
GQittesiegel

Eler (Bodenhaltuna): WManfred und Andrea Niedl, Maria
Guaging

Erdapfel, Zwiekel, Warzelgemiise

umd Salate & Gewmise der Saisow: ans heimischer Landwirtsehaf+t.
Berogen Von Obst und Gemiise
Dani und Pepo Marivov

Fruchtsafte und Edelbrande: Familie Jobstl, Wernersdorf

Als Witglied der ,Niederssterreichischen Wirtshauskultur” erfiillen wir darilber
hivaus eive Vielzahl vou Vorgaben, welche aunch regelmalio iberpritft werden.

Wir tun jeden Tag umser Bestes — und hoffen, dass Sie sich bei uns woll fithlew!
Brigitte & Conrad Blanka

fiir das “Waldhot”-Team

www.der-waldhof.at



APERITIF

Prosecco Cavazeza POC Treviso 0A

gevaunso wie er sein soll: spritzig, aromatisch uvd elegant

Prosecco Rosé POC Extra Dry oA

elegavte florale Aromen von Rosenblattery mnd Waldbeeren

Am Ganmen einhilllend und zart, frisch uvd saftig.

PinkBuco, Jobstl

Der Schilcher-Frizzante der Extraklasse - beerig, spritzig

DI1

und immer einen Schuss Holumder vorauns

Rosé-Sprite

OI1

Rosé vom Blanen Zweigelt, (Pscheidt, Kritzendorf)
mit Rosenextrakt ans Kazanlak und Ingwer

Basilisk

Jeissgipfler” (Pscheidt, Kritzendorf) mit Basilikumextrakt

0A

Schileher-Blume 01
Sehileher ,No 57, (Jsbstl, Wernersdorf)

mit Blutorange und Wassermelone

Wien-@Giv, Kesselbriider, Floridsdorf 2. ¢l

€

Das charmante Trinkerlebuis nach ,Wiever Art”, spritzig, frech,

markante Fruchtvote, typischer Wacholderbeeren-Geschimack

Reisetbaner Axberg Vodka

Oberssterreichs Antwort auf die Premium Vodkas dieser welt

Und dazun botavisch gebrante Limonaden der Spiteenklasse —

2 ¢l

eive Geschmacks-Explosion fir Liebhaber und Kenver

Fentihan’s Tonic Water

0,2
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GETRANKE

ALKOHOLFRET FLASCHENWEISE:

Remerguelle prickelnd 0,%%
Roémerduelle olve 0,23
Almdudler 0,%3
Frucade 0,33
Schartwer Bombe Zitrone 0,25
Schartver Bombe Orange 0,25
Kracher| Zitrone 0,%3
Kracher! Himbeer 0,23
Coca-Cola 0,%3
Coca-Cola Zero 0,%3%
Fuzetea Zitrove & Zitronenaras 0,25
Fuzetea PRirsich & Hibiscus 0,25

www.der-waldhof.at
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NATURTRUBE BLO-FRUCHTSAFTE:
Traube
Apfel
Apfel - Karotte
Apfel - Rote Rilbe
Apfel - Holunder
Apfel - Johanvisbeer

1/4 (0.25) £
1/4 (0,25) @ spritet (Soda oder Wasser) £
1/2 (05) @ spritet (Soda oder Wasser) £

SODA ODER WASSER MIT...

Zitrone 0,25 €
Zitrone — Tngwer 0,25 €
Gravatapfel 0,25 €
Weichsel 0,25 €
Soda 0,25 €

0.5 £

1l £

www.der-waldhof.at
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DAS IST KULT

Frite Misch Masch (0,33) £ 4,00

Das ,Speei” filr Kenver: hoher Koffeingehalt,
fruchtig im Abgang - koksen ist Beiger”

ALLY
R 8,

Bor
a3

o
®evppnc®
EST 1905

Fentimans

Botavisch gebraute Limonaden seit 1405, Geschmack fitr Liebhaber und
(evieler, weitab vom Wainstream

Cariosity Cola (0,275)
filr Nengierige, mit Ingwer € 5,00

Cherry Tree Cola (0,275)
filr Fruchtige, mit echiten Kirschen € 5,00

Rose Lemonade (0,275)
der herbe Geheimtipp € 5,00

Tovic Water (0,2.)
fruchtig-bitter, filr Kenner € 5,00

Victorian Lemovade (0,275)
ksstlich erfrischevnd, mit 1,5 Zitronen € 5,00

www.der-waldhof.at



QUT GEZAPFT UND BESTENS BEHAUBT: DIE FASSBIERE

@ \‘

\ TRUMER )

\ZILS
Tramer PAfF 0.2 £ 2,00
Trumer Seiterl 0,5% € 4,00
Tramer Krigerl 0.5 € 5,00

OBERTRUMER

ORIGINAL
\UEREI CID OBERTR!

Zwickl PAFf 0,2 € 3,00
Zwickl Seiterl 0.%% € 4,00
Zwickl Kritgerl 0,5 € 5,00

Alle Fassbiere sind auch als Radler wmit Almdudler-Krauterlimonade zu habew

Flaschewweiser Biergennss:

Wieselburger 0.5 € 5,00
Tegervseer Spetial 0,5 € 5,50
Velkopopovicky Kozel Hell 0,5 £ 5,00
Velkopopovicky Kozel Dunkel 0.5 € 5,00
Gutmavn Hefeweizen 0.5 £ 5,50
Zwettler Zitrovewradler 0,5 £ 5,00
Becks Blue Alkoholfrei 0.5 € 5,00

www.der-waldhof.at



Buchstabencode

ctt

= &S

ALLERGENE - LEGENDE

www.der-waldhof.at

Bezeichnung

Glutevhaltiges Getreide
Krebstiere

Ei

Fiseh

Erdvuss

Soja

Wilch oder Laktose
Schalenfrichte
Sellerie

Senf

Sesam

Sulfite

Lupinen

Weichtiere



SPELSEN

HEISS UND FLUSSIG

Kraftige Rindersuppe vom Beivfleisch mit Eivlage nach Lust und Lauve: (L)

- Backerbsen (A,C.A)

- Nudeln (A,C)

- Frittaten (A,C.G) € 4,50

- Griefwocker! (A,CG)

- Leberkwsdel (A,C.G) £ 5,00
Cremesuppe wach Saison (A.G) € 5,50

Alle nisere Suppev sind hausgemacht und kommen ohve kitnstliche
Aromen oder Zusatzstoffe auf den Tisch!

FUR ZWISCHENDURCH
Sacherwiirstel mit Senf und Kren (M) € 7.00
Elerspeis mit Kernsl (CH) £ 7,00
Gersstete Knsdel oder Spatele wit Ei (A,CG) € 11,00

(mit Zwiebel + € 1.00, wit Speck + € 1.00)

KALTE VORSPEISEN
Tafelspitesule mit Zwiebel (L) € a,00
Wozzarella mit Paradeisern (G) € 11,00
Carpaccio Vom Rind mitRucola und Grava (G) € 12,00

www.der-waldhof.at



WARWME VORSPETSEN

Frittierte Sardellen auf Fava*, wit Olivensl, Kapern und Zwiebel
(*pirierte gelbe Platterbsen aus Santorin mit Zitrone und Olivewsl) (DAHE 12,00

Zucchini-Laibchen (3 Stiick) wit Feta und Minze, anf frischem
Rucola, dazn pikantes Erdapfel-Knoblauch-Chili-Piree (A,C,N) £ 12,00

Karamellisierte Karotten mit Merguee*, Datteln, Krenekitmmel
und Petersil (* wirzige Bratwarst aus Rind- und Lammfleisch) (N) € 12,00

SALATE

Kaferbohvensalat mit Zwiebel,
Petersil und Kernsl (Dressing F.M) (H) € 1000

Steirischer Backhendlsalat
mit Kervsl (Dressing F, W) (A.LA,L) £ 10,00

Geoyillte Hendlbrust ,Za-atar” anf buntem Pflitcksalat
mit Zwiebel, Paradeiser und Gurken (Dressing F,M)(N) € 16,00

Bunter Plicksalat wit geariltem Halloumi,
Gurken und Zwiebel (Dressing W) () £ 16,00

Bunter Plicksalat, scharf angebratene Gambas,
Paradeiser, Gurken und Zwiebel (Dressing FM) (B) € 20,00

www.der-waldhof.at



GEGEN DEN RLCHTIGEN HUNGER
VOMTRIND

LA Wievner Backfleisch” von der Beiried wit Krew
dazn Erddpfel-Mayonnaise-Salat (A,CG,LM)

Das beste Gulasch des Wiewerwaldes
vom Kritzendorfer Hochlandrind (A,L)

Vamiillerostbraten von der Beiried
dazu gedinstete Zwicbel und Braterdsdpfel (AF,LWM)

Zwiebelrostbraten von der Beiried dazu
Braterdipfel nd Rostewiebel (A,F,L,M)

Rosa gebratene Schvitte von der Beiried
anf bunter Pfeffersauce dazu Pommes Duchesse (A,C,GM)

Grillspiel vom Rostbraten
dazun Pommes und Knoblauch-Wayoe-Dip (C,G,M))

VOM KALB
Wiener Schnitzel vou der Schale wit Petersilerddptfel (A,C.G)
Ranmaulasch von der Nuss dazu Butterspatele (A,CG.L)

Sehnitzel von der Schale mit Champignon-
Camembert+-Obers-Sauce dacu Butterspatele (A,CGL)

www.der-waldhof.at
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VOM TULLNERFELDER SCHWEIN

Schweinsbraten vom Karree auns dem Holzofen
mit Speckkrant und Serviettenknsdel (A,C,G) £ 17.00

JSBanernschmauns” (Schweinsbraten, G selchtes, Wilrstel,
Speckkraut, Serviettenkwsdel) (A,C.G) € 14,00

JWiener” Schnitzel vom Karree wit Erdapfelsalat (A,C.G,LM) € 14,00

Cordov Blen ,2WALDHOF" (Speck, Rancherkise
und Pfefferoni) mit Pommes (A,C,G) £ 18,00

@Gevackene ,Fledermans” mit Kren
dazn Brdapfel-Mayownaise-Salat (A,C,G,LM) £ 18,00

Giebackever Lungenbraten
dazn Erdapfel-Vogerl-Salat (A.C.a,LM) € 14,00

Naturschnitzel vom Karree wit Saft,
Reis und Ofengemiise (AF,G.L) € 15,00

Wedaillons vom Lungenbraten mit
Speckfisolen, Reis und Kapervsauce (A,G) € 2100

JMALDHOF“Ripperl *:(AM,N)
eive Lange mit Erddpfelspalten und 1 Sance ™ £ 20,00
oder eiveinhalb mit Erdapfelspalten und 2 Saucen ** € 25,00

*Gibt's mit Howig, mediterran (N), BBQ (L), chilischarf oder 1001-Nachit(W,N)

¥ Saucen: BBQ (L), Chili scharf, Chili sik, Cocktail (C,G,LM),
Knoblanch (&), ~aldnof” (A,C) (SEHR scharf)

www.der-waldhof.at



VOWM HENDL

Gevackenes Hewdlfilet wit Erdapfelsalat (A,C.G,LM) £

Steirischer Backhendlsalat
mit Kervsl (Dressing F, W) (A.CA,L) £

Naturschnitzel vom Hewdlfilet mit Saft,
Reis und Ofengemiise (AF.G.L) £

Hendlfilet in Paprikasauce mit Butterspitele, Zwiebel und
geranchertem Paprika (A,CG,LM) £

Hendlfilet in pikant-scharfer Currysaunce mit Reis, Zwiebel,
Paprika und Kokoswilch (AF,L,N) £

Risotto mit Hewdlfilet, Schalotten, Champignons, getrockneten
Kirschtomaten hausgemachtem rotem Pesto und Grava (G,L) €

Geoyrillte ,WALDHOF"-SpieRehen: vom Hendlfilet
mit Pommes und hansgemachtem Tsatsiki (GMN) £

Geayilte Hendlorust ,Za-atar” anf buntem Pflicksalat
mit Zwiebel, Paradeiser und Gurken (Dressing F,M)(N) £

Knusprige HMchrﬂchrl mit siier Chilli-Sauce:
@ Stiick zum Naschen wmit Erdapfelspalten und 1 Saunce (A) * €
oder 10 Stiick wit Erddpfelspalten und 2 Saucen (A) *

ab

*Sauncen: BBQ (L), Chili scharf, Chili siiB, Cocktail (C,G,LM),
Knoblanch (&), ~aldnof” (A,C) (SEHR scharf)
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SODOWM UND GOMORRA

Gavs’|-Leber gebacken auf frischewm Rucola
mit Erddapfel-Mavonmaise-Salat (A,CG,LM) € 18,00

Maldhof-Grost’|“ Brdapfel, Knidel, Spatele, Zwiebel,
Speck, G selchtes, Paprikawurst und i (A,LG) £ 18,00

Ripper*und GFliger! (AWM,N) wmit Erdapfelspalten
mwd 2 Saucen ** £ 25,00

JWALDHOF -@Grillteller (Ripperl, SpieRehen, Rostbraten, Medaillon
und Wiirstel) mit Pommes und 1 Sauce **(AMN) € 29,00

*Gibt's mit Hovﬂ@, mediterran (N), BBQ (L), chilischarf oder 1001-Nach+(WM,N)

BSauncen: BBQ (L), Chili scharf, Chili siB, Cocktail (C,G,LM),
Knoblaunch (), ~aldnof” (4,C) (SEHR scharf)

AUS M WASSER

Forelle im Ganzew gebraten mit frischen
Krantern wnd Petersilerdapfeln (D,G) € 25,00

Zanderfilet gebraten wit frischen Kranterw,
Kirschtomaten und Petersilerdapfeln (D.G) € 19.00

Zanderfilet ,serbisch” mit hausgemachtem Ajvar,
Kirschtomaten und Petersilerdapfen (D,G,L) £ 18,00

Zanderfilet gebacken wit Erdapfelsalat (A,LD,G,LM) £ 19,00

Karpfenfilet in Sesam-Wolhn-Panier gebacken
daen Erdapfel-Vogerl-Salat (A.CD,G,LMN) € 21,00

www.der-waldhof.at



GANZ OHNE FLEISCH UND TROTZDEM KEIN SALAT

Waldhof-Erdapfel (V*) aus dem Holzofen mit
Joghurt-Sauce und Ofengemiise (G,L) £ 12,00

Gebackenes Gewmiise (Zucchivi, Melanzani,
Champigvons...) mit Sauce Tartare (A,C,G) € 12,00

Giebackene Champignons
mit Sauce Tartare (A,C.G) € 12,00

Dreierlel Kase (Camembert, Emmentaler, Mozzarella)
gebacken mit Preiselveeren (A,C.G) £ 15,00

Risotto mit Ofengemiise und Carry* (V*) £ 10,00
*scharf! (F,G,L,N)

Risotto mit Blattspinat, Schafskase und Oliven (G,L) £ 16,00

Zucchivi-Laibehen (5 Stiick) mit+ Feta und Minze, anf frischem
Rucola dazu pikantes Brdapfel-Knoblanch-Chili-Piree (A,CN) £ 16,00

Karawmellisiertes Pfanmengewmiise (V*) (Paprika, Zwiebel, Zucchini,
Melanzani, Champignons) mit Harissa (scharfl), knusprigen
Pappadoms und Knoblanch-Dip (F.GH,N) € 17,00

Butterspatele mit gersstetem Zwiebel und
Waldviertler Triffelkdse vom Schaf (A,.CG) € 16.00

Karamellisierte Karottew, Karfiol und Stangenzeller (V*)
mit Datteln, Kreuzkiimmel und Petersil (L,N) € 17.00

V¥ = Auf Wumsch anch ganz ohne Tier msglich
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BEILAGEN

Powmmes, Braterdapfel (A),

Erdapfelspalten (A), Petersilerdapfel (AG),
Ofengewmiise, Reis (@), Serviettenknsdel (A,C,G)
Spatele (A,C.Q) je
Stiick Brot oder Semmel (A)

Kornspite (A)

Sauncen: BBQ (L), Chili schart, Chili siB, Cocktail (C,G,L M),

Knoblauch (@), ,Waldhof” (G,C) (SEHR scharf) je

Ketchup, Mayownaise (C), Senf (M), Kren
Preiselbeeren, Tsatsiki ()

BELLAGENSALATE

Gewischter Salat (Bunter Blattsalat, Paradeiser,
Gurkew, Paprika und Wais) (Dressing F,M)

Erdapfelsalat (L)
Erdapfel-Vogerl-Salat (L,M)
Erdapfel-Mayonvaise-Salat (C,L,M)

Beilagen Anderung anf
Salat

Rucola-, Vogerl-, Mayownaise-Salat

Nicht anfgeqessent

Gierve Verpacken wir Thre Speisen zum Mitnelhimen

www.der-waldhof.at
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ZUM SOSSEN ABSCHLUSS

Apfelstrudel wit Schlagobers (A,6,G)
Topfenstrudel mit Vavillesauce (A,CGH)

Jangginger” mit Schokoladesaunce
und Schlagobers (A,C,G)
(Kleiver Kuchew aus heller Sandmasse mit Waldbeersance)

WMousse an Chocolat mit Schlagobers ()
Waldnoftorte mit Schlagobers (A,C.GH)

Baunernkrapfen mit Marillewrdster
und Schlagobers (A,C,G)

Pavna Cotta wmit eingelegten Waldbeeren ()

Tw der Sommersaison:

Eiskaffee mit Schlag (Hausbrandt-Kaffee, Vaviilleeis) (G)

www.der-waldhof.at
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Merlot Reserve, Weinwurm, Dobermanwnsdort 1/ €

0,75 €

Rubingranat, in der Nase zartes wildkirscharoma,
am Ganmen grasio, elegante Lange und sehr balanciert

Kleine Siinde Peccatum (BF, ZW, CS), Leberl, Burgenland
1/% £
0,75 €

Duwnkle, reife Beeren; etwas Kokos und Nougat, weiches Tanmiv,
eive kleine Siinde filr den Weinkewver im Eichenfass gereift

Cuvée Gottlesbrunn (ME, ZW), Bodentren, Carnuntum
1/% £

0,75 €

Tiefdunkles Rubingranat wmit opakem Kerw, kithlwiirziger Duft
nach duvklen Beeren und gedsrrten Zwetschken, Avklange vow

feinem Cassisconfit, am Ganmen sehr elegant, dabei sehr engmaschig

mit herrlicher FruchtsiiRe im Nachhall, Barriqueansban

www.der-waldhof.at

5,00
27,00

@,00
32,00

©,00
3 Z—IDO



DPIGESTIV UND KAFFEE

Edelbrande von Familie Jobstl aus Wernersdort:

Dass Schvapsbrennen nicht WManversache ist, beweist Waltrand Jsbst.
Jahr fidr Jahr erringen inre Destillate nationale und internationale Preise.
Waltrand Jsbst zahlt zur internationalen Edelbrand-Elite. Im Jahr 2000
kownte sie mit+ dem Titel "EdelbrenverIn des Jahres ihre bemerkenswerte
Karriere kriévew.

Marille 2cl € 5,00
Holhe Reife, feine Frucht+typizitat, pikante Witrze, elegant, schisne Balance
Zwetschke 2cl € 5,00
Reife Frucht, helle Aromen, floral, charmant, schive Balance, fruchtsiiss
Traubenkirsch 2cl £ 5,00
Uppig, floral, fein fruchtig herb, mit leicht urig-bitteren Avklangen am Ganmen
Apfelvirne Cuvee 2cl € 5,00
Fassgelagert, reife, lebendige Birvenfrucht, voll und dicht am Gaumen
Williams 2.l € 5,00
Typisch elegant, schsner Fruchtschmele, pikavte Wilrze, anregendes Fivish
Waldhimbeer 2cl £ 5,00

Reife Frucht, Zitrus, rauchig-witrzig, duvkle-reife Aromew, geschmeidige
FruchtsiiRe, zartherbe Pikane, eleganter Charme

Tresterbrand Schilcher 2.cl € 5,00

Klassische Tresternote, frisch und lebendi, kompakte Struktur, kraftvoll
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WMARTA GUAGINGER MAGENBITTER

Seit dew Jahre 1432 wurde in WMaria Guaging ein Magenbitter hergestellt,
welcher sich so groker Beliebtheit erfreute, dass der Versand dieser Spezialitat
vou ugging und Wien aus ins ganee Land erfolate. Nach dem 2. Weltkrieg geriet
der Quaginger Wagenbitter in Vergessewheit wm im Jahre 2003 Vom

ehemaligen Waldnof-Wirten Reinhold Pavnek eu neuem Leben erweckt zu werden.

Der Waria Guaginger Magewbitter wird wach einem atten Klosterrezept aus
besten heimischen Krautern hergestellt, und ist exkusiv im ,WALDHOF”
erhaltlich

2cl € 4,00

Flasche 0,51 ,zum WMitnehmen” — auf Anfrage
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HAUSBRANDT

KAFFEE

Kleiner Brauner/Schwarzer £ 2,00

Groler Brawer/Schwarzer € 4,50

Verlavgerter Brauver/Schwarzer £ 2,00

Welange € 4,20

Kapuziner (K. Schwarzer mit Schlag) £ 2,60

Heike Schokolade mit Schlag £ 5,20
TEE(KANNE)

Tarl Grey

Ewnglish Breakfast

Pfefferminze

Grilver Tee

Rooibos

Kawille

Friichte £ 4,20
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